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Aceites de Oliva Vqunen Extr?

Restaurante onastre |
Martes, 28 junlo 2011-20.30h

Patatas fritas

Guacamole de guisantes con quisquilla
de Santa Pola

Puré de patata nueva y huevo a 65 grados
Almeja con coliflor y jugo con vino de Jerez
y limoncillo

Bacalao frito en aove con salsa de tomate
ecoloégico del huerto de Elche

Roast-pollo al ajillo
Sorbete de aceite y limon

Crema helada de aceite hojiblanco
con brevas y almendra marcona

Petit fours

Magdalenas de naranja
Mantecados de AOVE
Bombones de chocolate

Bodega

AOVE San Nicasio
AOVE Arbequina de Abbae de Queiles

AOVE Cornicabra Deortegas
AOVE Picual Oro de Bailén

AOVE Picudo MED

AOVE Royal de Castillo de Canena
AOVE Masia El Altet
AOVE Hojiblanco almazara de la Subbética

AOVE Picual Cortijo de San Antonio
AOVE Senorio de Relleu
AOVE de Maribel y Vicente

Vinos de Alicante
Cerveza, refrescos, agua
y café

AQVE: Aceite de Oliva Virgen Extra

PRECIO POR PERSONA 80€ (IVA incluido)

Menu compuesto por Maria José San Roman y su equipo
Cata dirigida por Brigida Jimenez
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